
Marcos 
RESTAURANT



antipasti
CARPACCIO DI MANZO 
Fein geklopftes Rinderfilet | Parmesan | 
Sellerie 
18

mit frischen Trüffeln
22 
 
VITELLO TONNATO 
Kalbsfleisch | Kapern | Thunfischsauce
17 
 
CARPACCIO DI FUNGHI 
Fein geschnittene Pilze | Zitrone | Parmesan 
12
 
GAMBERONI 
5 Gambas in Estragon-Knoblauch
17 
 
BABY CALAMARES AUF SALAT
16 
 
ROMANA GRIGLIATA
Gegrillte Romanaherzen | Parmesan | Croûtons 
Caesar-Dressing
12 

mit Speck Crumble
15

INSALATA MISTA
Mischsalat | mit Croûtons | Mozzarella
8

mit Hähnchenstreifen
14 

mit Scampi
17 



pasta
SPAGHETTI CARBONARA 
Ei | Grana Padano | Guanciale  
15

SPAGHETTI AGLIO E OLIO 
Olivenöl | Peperoni | Knoblauch  
11 
 
SPAGHETTI POMODORI FRESCHI 
Olivenöl | Frische Tomaten | Knoblauch | 
Basilikum 
13 
 
PENNE ALL‘ ARRABIATA 
Tomatensauce | Peperoni | Knoblauch | 
Basilikum 
12 
 
TAGLIARINI TARTUFO 
Frische Trüffel | Trüffelbutter 
19 
 
FRISCHE GNOCCHI 
mit frischen Tomaten | Burrata
13

in Gorgonzola 
14
 



carne
STEAK FRITES 
Rumpsteak gegrillt | Pommes Juliennes |  
Sauce Béarnaise 
26

TAGLIATA TOSCANA 
Rumpsteak gegrillt | Rucola | Parmesan |
Medium Rare serviert 
27

FILETTO ALLA GRIGLIA 
Rinderfilet vom Grill | ca. 200g 
31
 
mit Pfeffersauce 
33 
 
mit Gorgonzola
35
 
SALTIMBOCCA  
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken | Salbei |  
Weißwein
26 
 
LAMMFILET ALLA CHEF 
Gebratene Kapern | Parmesan | Knoblauch
28 
 
SCALOPPINE  MILANESE 
Kalbsschnitzel paniert
25 
 
KALBSLEBER BERLINER ART 
Kalbsleber | Apfel | Honig
25 
 
 



pizza
NAPOLI 
Tomatensauce | Mozzarella | Basilikum | Olivenöl 
11

PICCANTE 
Tomatensauce | Mozzarella | Salame piccante 
13

PARMA 
Tomatensauce | Mozzarella | Parmaschinken | 
Parmesan | Rucola  
15 
 
TONNO  
Tomatensauce | Mozzarella | Thunfisch | Zwiebel
13 
 
TARTUFO 
Schwarze Trüffelcreme | Guanciale |  
Parmesan | frischer schwarzer Trüffel
19

UNSERE GERICHTE WERDEN MIT SORGFÄLTIG AUSGEWÄHLTEN UND FRI-
SCHEN ZUTATEN ZUBEREITET. BEI ALLERGIEN ODER FRAGEN ZU ZUSATZ-

STOFFEN, KÖNNEN  SIE UNS GERNE JEDERZEIT ANSPRECHEN.



vini bianco
TREBBIANO D‘ABRUZZO
Chardonnay, Abruzzen 
0,2l 7  
0,75l 24

SAUVIGNON MALVASIA
Sauvignon Blanc, Apullien 
0,2l 7  
0,75l 24 
 
GRAUBURGUNDER BENDER
Grauburgunder, Mosel 
0,2l 9  
0,75l 29

LUGANA
Gardasee 
0,2l 10  
0,75l 35 

vini rosso
PRIMITIVO PUGLIA
Primitivo, Apullien 
0,2l 7  
0,75l 24

CHIANTI BARONE RICASOLI
Sangiovese, Toskana 
0,2l 8  
0,75l 27 
 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
Montepulciano, Apennin 
0,2l 8  
0,75l 27

vini rosato
ROS‘ALBA ROSATO 
Cabernet Franc und Merlot, Venetien 
0,2l 9  
0,75l 29
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Seit 1891 steht Montaudon für charaktervolle Champagner mit 
feiner Perlage und betonter Pinot-Noir-Struktur. Ein Haus mit 

Tradition und Stil – für genussvolle Momente. 
 
 

champagner
MONTAUDON BRUT
0,1l 11  
0,75l 75

MONTAUDON ROSÉ
0,1l 12  
0,75l 85 
 



dolc e
SGROPPINO AL LIMONE 
Zitronensorbet | Prosecco 
9

CRÈME BRÛLÉE 
8 

AFFOGATO 
Vanille Eis | Espresso 
5 
 
HAUSGEMACHTES TIRAMISU 
10

LAUWARME SCHOKOTÖRTCHEN 
Mit Vanille Eis | Flüssiger Kern 
10

café
ESPRESSO 3

ESPRESSO DOPPIO 4

CAPPUCCINO 4 
 
CAFÉ AMERICANO 3



dig estivi
GRAPPE BARRIQUE 6

RAMAZOTTI  4 
 
AVERNA  4

SAMBUCCA  4

MARSALA CREMOVA  4 

ALTE BIRNE  4 
 
ALTE MARILLE  4 
 
VODKA  4 
 

bi erre
PERONI VOM FASS 
0,3l 3  
 
GAFFEL KÖLSCH VOM FASS 
0,2l 2  
0,4l 4 
 
GAFFEL KÖLSCH ALK. FREI 
0,3l 3 

WEIHENSTEPHAN WEIZEN 
0,5l 5 
 
WEIHENSTEPHAN WEIZEN ALK. FREI 
0,5l 5 
 
 



b evand e
CORALBA NATUR
0,2l 2
0,75l 6
 
CORALBA MINERALWASSER
0,2l 2
0,75l 6

COCA COLA
0,2l 3  
 
COCA COLA ZERO
0,2l 3 
 
MEZZO MIX
0,2l 3 
 
FANTA
0,2l 3 
 
SPRITE
0,2l 3 
 
SCHWEPPES TONIC WATER/  
BITTER LEMON/ GINGER ALE
0,2l 4 
 
FASSBRAUSE ZITRONE
0,3l 4 
 
SCHORLEN APFEL/ MARACUJA/  
RHABARBER/ JOHANNISBEEREN
0,3l 4 
 
 
 
 


